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NATURRESORT % %%x% DE LUXE

REGIONALITAT

Eingekauft wird vorwiegend regional. Soweit mdglich, werden alle Lebensmittel in einem
Umkreis von 50 km bezogen. Die verwendeten Lebensmittel stammen Gberwiegend
aus biologischer und regionaler Produktion

Fleisch stammt teilweise direkt vom Bauern bzw. direkt vom eigenen Hof (Lamm, Hirsch)

Die Marmelade am Friihstiicksbuffet, aus heimischen Obstsorten, wird selbst hergestellt

Unsere Friihstiickseier (Freilandeier) kommen vom Kandlerhof in Miihlbachl —von gllicklichen
Hdhnern

Unser Imkermeister Alban bietet 250 Bienenvdlkern die besten Bedingungen. Bei unserer
wochentlichen Bienenflihrung erfahren Sie viel Wissenswertes Uber das Bienenleben und beim
Frahstick kénnen Sie unseren Forster "s Bliitenhonig auf Inrem Butterbrot geniefzen.

Wo immer méglich, arbeiten wir eng mit Partner aus der Umgebung zusammen — vom lokalen
Elektriker und Tischler bis zu den Bauern, die uns beliefern

Wir unterstitzen fairen Handel, indem wir ausgesuchte Fairtrade Produkte anbieten

Der Krauterhof ist ein Treffpunkt fir alle Natur- Krauter- und Kochinteressierte. Hier finden
interessante Veranstaltungen Uber regionales Volks heilkundliches Wissen wie zB Herstellung
von Tees, Salben, Brot und vielem mehr statt

In unserem Krautergarten beim Krauterhof wachsen 1.000 verschiedene Arten von biologisch
angebauten Krautern und Wildpflanzen

Die Selchkammer des Krauterhofs ist der Entstehungsort fur den Forster s Speck, der nach
einer eigenen Rezeptur gerauchert wird

In unserem Hofladen gibt es eine schéne Auswahl von selbstgemachten Kdstlichkeiten und
regionaler Handwerkskunst zum Mitnehmen fir zuhause




